INFORMATION

DATE ET ENDROIT

Mercredi le 15 septembre 2010

(peu importe la température)

Ferme Elégante

49, Route 112 Ouest
Bishopton (Dudswell)
(QC) JOB 1G0

POUR PLUS D'INFORMATIONS

Pour toute autre information, veuillez
communiquer au huméro de téléphone ou
au courriel suivant :

(418) 210-5036
cqpf@yahoo.ca

INSCRIPTION

FRAIS D'INSCRIPTION

Les frais d'inscription comprennent le droit
d assister aux conférences, le repas du midi
(si vous arrivez avant 10h00) et I’ acces aux
démonstrations.

Inscription sur place seulement :
e Pour les membres du CQPF : 10,00$

e Pour les non-membres : 20,00%
(incluant le membership de 2010)

LIEVU D'INSCRIPTION

Rendez-vous directement a la Ferme

[ionseil Québécois des Plantes Fourrageres

Elégante. ||l n'y a pas de pré&
inscription. Pour le diner, Sinscrire = A
inscription. JOURNEE A FOIN

MERCREDI
15 SEPTEMBRE
2010

POUR S’Y RENDR

La Ferme Elégante est située sur la
route 112 (c6té sud), a environ 1 km a
I’ouest de I’intersection avec la route
255 (Bishopton). Si vous venez de
I’ ouest de Sherbrooke-Drummondville,
rejoindre la 112 par la55 ou la10. S
vous venez de |’ est de Québec, prendre
la 73 jusgu'a Vallée-Jonction pour
rejoindre la 112. Entre Drummondville
et Québec, plusieurs routes (255, 161,
165) vont versle sud rejoindre la 112.

THEME :

De Ia fauche au silo
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Ferme Elégante
M. Pierre-Paul Boulet et
M me Chantal Fortier
49, Route 112 Ouest
Bishopton (Dudswell)



INVITATION

Le Conseil Québécois des Plantes Fourrageres
(CQPF) vous invite a sa «ournée a foin»
annuelle dont le theme de 2010 est De la
fauche au silo. Les plantes fourragéres doivent
étre récoltées de facon a bien conserver la
valeur alimentaire a un colt raisonnable.
Comment produire des fourrages de qualité
malgré les contraintes comme la météo, la
main-d’ ceuvre, les superficies disponibles?
Faut-il récolter le plus rapidement possible, au
prix d'avoir un ensilage plus humide? Quelles
techniques permettent de conserver un fourrage
de qualité? Voilaquelgues questions qui seront
abordées durant la journée. Venez participer a
cette journée afin de mieux comprendre tout le
potentiel des fourrages dans |I’ensemble d’une
entreprise laitiere. Durant I'apres-midi, vous
verrez plusieurs equipements de fauche et de
conditionnement des fourrages au champ.

Le CQPF remercie le MAPAQ et Agri-
Conseils pour leur contribution a la réalisation
de cet événement de méme que M. Boulet et
Mme Fortier dont la ferme sera I’ hGte de cette
journée. Nous vous attendons en grand
nombre!
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PROGRAMM
De la fauche au silo

09 h00 - 09 h45 Inscription et café

09 h45 - 10 h0O Portrait et enjeux du secteur
Germain Lefebvre, Président du CQPF

10 h00 - 11 h45 Trois conférences et un panel
1. Composer avec les contraintes

Pierre-Paul Boulet, Ferme Elégante

2. Le chantier de récolte
Michel Crete, Ferme Michel et Nicole Crete Inc.
Ste-Agnés-de-Dundee

3. Reécolter en un jour

Rer]é Marois, Ferme Maroch et Fils,
St-Ephrem de Beauce

Panel de discussion

Animateurs: Doris Pellerin et Guy Allard,
Université Laval

11 h45 - 12 h45 Diner sur place (inscription avant 10h00)
12 h45 - 13 h45 Visite de kiosques d’équipements et de

fournitures pour la production fourragere
14 h00 - 15 h30 Démonstrations de fauche et de

conditionnement des fourrages
Comité organisateur :

Philippe Savoie (Agriculture et Agroaimentaire Canada - AAC, Québec), Germain Lefebvre
(Agro-Bio Contréle), Nathalie Gentesse (Belisle Solution Nutrition), Réal Michaud (AAC,
Québec), Jean-Yves Cloutier (Pédigrain), Guy Allard (Université Laval), Huguette Martel
(MAPAQ, Estrie), Ferme Elégante (Pierre-Paul Boulet et Chantal Fortier)




